
Die Dettelbacher
Muskatzinen
Eine Spezialität mit Geschichte

Wein. Kultur. Genuss.



Noch heute werden die Dettelbacher Muskatzinen hergestellt 
wie vor über hundert Jahren. Sie sind seit langem weit über 
die Mainregion hinaus bekannt und Feinschmecker schätzen 
sie als köstliche Beigabe zum Frankenwein.

Der Erfinder Urban Degen kreierte ein Gebäck ganz besonderer 
Art – ungewöhnlich im Geschmack und in bisher unbekannter 
Form – die Muskatzinen fanden allgemein großen Zuspruch, 
besonders bei den Wallfahrern. Degen schnitzte die Backform 
nach dem Muster der gefalteten Krawatten, die er zu tragen 
pflegte. Noch heute kann man diese Formen käuflich erwerben. 
Die Zutaten und die Zusammensetzung behielt Urban Degen zu 
Lebzeiten für sich. Vor seinem Tod weihte er die ortsansässigen 
Berufskollegen in das Geheimnis seiner Rezeptur ein, diese 
mussten versprechen das Rezept unter den einheimischen Kondi-
toren zu bewahren. Um die Verbreitung und Entstehung ranken 
sich zahlreiche Geschichten und Legenden: vom Ritter aus dem 
Morgenland, der die positive Wirkung der Muskatzinen gegen 
einen Kater nach übermäßigem Weinkonsum feststellte bis zum 
Bayerischen König, der eine besondere Vorliebe für das würzige 
Gebäck hatte... Fest steht, dass die Wallfahrt, der Wein und die 
unverwechselbaren Muskatzinen zu Dettelbach gehören und es 
niemand versäumen sollte, sie zu probieren. 

Die Entstehung der MuskatzinenEntdecke den Geschmack,
Entdecke die Muskatzinen.

Hier können Sie Dettelbacher Muskatzinen käuflich erwerben:

Tourist-Information, im KUK Dettelbach,
Akzent Hotel „Franziskaner“, An der Wallfahrtskirche
Café Kehl, In der Eichgasse
Café Achtmann, Am Faltertor



KUK Dettelbach
Rathausplatz 6 | 97337 Dettelbach
Telefon 09324 3560 
tourismus@dettelbach.de
www.dettelbach-entdecken.de

historische.weinstadt.dettelbach
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